
www.coracoescomcoroa.orgCONSUMIR COM RESPONSABILIDADE SOCIAL.  SINTA-SE EM CAUSA!



PROJETO CCC CAFÉ É um projeto idealizado
como modelo de negócio social
que surge da vontade de acolher
a comunidade em torno da associação
e promover ações de informação,
partilha e reflexão sobre temáticas
relacionadas com Direitos Humanos.

O Corações Com Coroa Café é um espaço comunitário, com uma programação sociocultural
ligada às temáticas de trabalho da CCC e com o objetivo da criação de emprego social.

Abriu portas em 2017 e é um projeto pioneiro, que oferece a quem o visita a oportunidade
de apoiar quem apoia e experimentar uma ementa com o toque do Chef Kiko, que colaborou
na conceção de todo o conceito.

A equipa de apoio à cozinha e ao serviço de mesa é constituída por quatro mulheres,
e espelha a nossa convicção de que à volta de uma refeição servida com amor
se conseguem promover os valores da solidariedade e consumir com responsabilidade social.

O CCC Café só é possível devido devido à parceria com a Missão Continente, que generosamente
nos fornece todos os ingredientes. A Nespresso dá-nos os maravilhosos cafés, o pão
é da Pão da Esquina e temos outros parceiros que também acreditam em nós.

As vendas revertem na íntegra para a CCC, garantindo os postos de trabalho do café, que têm servido
para apoiar muitas mulheres, sempre em coordenação com a equipa do atendimento.
É apadrinhado pela Câmara Municipal de Lisboa, e pela Biblioteca de Belém.



ESPAÇO PARA EVENTOS

O projeto da cafetaria foi concebido
pelo arquiteto Manuel Aires Mateus,
responsável também pelo desenho
do mobiliário.

O CCC Café fica nas traseiras da Biblioteca de Belém, mesmo ao lado da sede da associação,
no maravilhoso jardim de laranjeiras do antigo palacete.

Com capacidade para 100 pessoas em buffet volante com circulação e possibilidade de audiovisuais
(sob consulta), o espaço tem a versatilidade necessária para se adaptar às suas necessidades.
Temos 25 lugares sentados no interior e um fantástico jardim de laranjeiras com 52 lugares
na esplanada / 80 em plateia, sendo ainda possível usar o rooftop (sob consulta).

Basta escolher o menu e reservar para um número mínimo de pessoas, o espaço já é seu.
É possível também adaptar o menu e os horários de funcionamento.
Fazemos eventos empresariais, reuniões ou apresentações com coffee break e temos menu
de pequeno-almoço, almoço, cocktail, dinatoire e jantar (sob consulta).

SE PROCURA UM ESPAÇO PARA REALIZAR O SEU EVENTO, AQUI SINTA-SE EM CAUSA!



EVENTOS PROCURA UM ESPAÇO PARA REALIZAR O SEU EVENTO? AQUI, SINTA-SE EM CAUSA!

EVENTOS EMPRESARIAIS   |   REUNIÕES CORPORATIVAS   |   FESTAS DE ANIVERSÁRIO   |   COCKTAILS   |   CASAMENTOS   |   DINATOIRE   |   EXPOSIÇÕES   |   ROOFTOP



OFERTA CCC CAFÉ

PEQUENOS ALMOÇOS CORPORATIVOS   |   BRUNCH   |   MENUS PARA GRUPOS   |   LANCHES   |   COFFEE BREAKS   |   COCKTAILS   |   DINATOIRE   |   MENUS SERVIDOS

VENHA DESFRUTAR UMA REFEIÇÃO DELICIOSA, SINTA-SE EM CAUSA!



MENU Semanal CCC CAFÉ

ENTRADAS  a partir de 1,45€

Hummus do dia

Sopa do dia

Gaspacho de tomate e morangos

Queijo de cabra curado com compota caseira e nozes picadas

Paté de salmão com pão fresco

Paté de azeitonas com pão fresco

Salgado do dia

OVOS  a partir de 6,45€

Ovos mexidos com salmão fumado e cebolinho

Ovos mexidos com queijo chevre e nozes

PRATOS  a partir de 7,40€

Prato do dia

Couscous de queijo cabra, beterraba e sementes de abóbora

Salada de salmão fumado com mix de alfaces, nozes, ovo cozido e mozzarella fresca

Quinoa cremosa de pato com laranja e amêndoas tostadas

PARA AS CRIANÇAS  a partir de 6,80€

Bife de peru grelhado com arroz e salada ou batata chip

NO PÃO  a partir de 2,40€

Tosta mediterrânica de tomate assado, beringela e queijo mozzarella

Sandwich de salmão, abacate, espinafres, azeite, limão e flor de sal

Sandwich de camarão com coentros, courgette, azeite e flor de sal

Sandwich: mozzarella, hummus de tomate seco e orégãos

Torradas

Tosta mista com fiambre de peru

BRUNCH A  a partir de 13,60€

Iogurte com fruta, granola caseira e raspas de chocolate negro

Folhadinhos de queijo mozzarella e tomate ou folhado de azeitona e presunto

Tosta queijo chévre, pêra rocha mel e nozes

Fatia de bolo caseiro

Águas e sumo natural ou limonada

Café, cappuccino ou chá

BRUNCH B  a partir de 18,90€

Iogurte com fruta, granola caseira e raspas de chocolate negro

Shot de sopa do dia

Folhadinho de camarão, tomate assado e mozzarella

Ovos escalfados em pão torrado, pasta de abacate, tomate, rúcula, presunto, iogurte e ervas

Fatia de bolo caseiro

Águas e sumo natural ou limonada

Café, cappuccino ou chá

NOTA: Todos os nossos menus têm indicação de alergénios. Consulte-nos.



SOBREMESAS e BEBIDAS CCC CAFÉ

SOBREMESAS  a partir de 1,90€

Iogurte grego com granola caseira e mel

Fatia de bolo caseiro

Brigadeiro fit

Mousse do dia

Bola de gelado com toppings

Fruta do dia

BEBIDAS  a partir de 1,20€

Água (0,33l)

Água das Pedras (0,33l)

Refrigerantes (0,33l)

Cerveja (0,20l)

VINHOS  a partir de 3,35€

Vinho a copo

Covela Avesso, verde

Covela Escolha, branco

Flor das Tecedeiras, tinto

Dom Rafael, tinto

Dom Rafael, branco

OUTRAS BEBIDAS  a partir de 0,85€

Sumos naturais

Limonada

Chocolate quente

Copo de leite

CHÁS  a partir de 1,90€

Carioca de limão

Chá frio caseiro

Chá de gengibre, limão e canela

Bule de chá

Bule de chá XL

CAFÉS  a partir de 0,85€

Café Nespresso

Café duplo Nespresso

Cappuccino

Cappuccino com leite vegetal

Galão

Galão com leite vegetal

Iced cappuccino

Iced chocolate machiatto

NOTA: Todos os nossos menus têm indicação de alergénios. Consulte-nos.



MENU ALMOÇO GRUPOS

MENU ALMOÇO I  a partir de 18,00€

COVERT (escolher uma opção) 
Pão com azeite, balsâmico e orégãos
Pão com manteiga aromatizada

ENTRADA (escolher uma opção) 
Creme de tomate
Folhadinhos de queijo de cabra com mel

PRATO PRINCIPAL (escolher uma opção) 
Empada cremosa de frango e legumes
Bacalhau com broa e espinafres

PRATO VEGETARIANO (escolher uma opção em alteranativa ao prato principal) 
Folhado de espinafres e ricotta 
Outro prato a combinar

SALADA 
Todos os pratos são acompanhados com salada.

SOBREMESA (escolher uma opção)

Bolo CCC (de pão ralado e canela)
Outra sobremesa a combinar
Fruta laminada

Água, Sumo natural, Café, Cappuccino ou Chá (incluído)
Vinhos, Refrigerantes, Água das Pedras, Cervejas ou Bar aberto (sob consulta)

MENU ALMOÇO II  a partir de 20,00€

COVERT (escolher uma opção) 
Pão com azeite, balsâmico e orégãos
Mini Tarteletes salgadas (Húmus, paté de salmão)
Queijo Brie ou camembert com azeite e orégãos no forno

ENTRADA (escolher uma opção) 
Creme de cenoura com azeite de hortelã ou amêndoa torrada 
Folhado de frango, queijo e tomate (individual)

PRATO PRINCIPAL (escolher uma opção) 
Arroz de pato
Bacalhau espiritual, com broa ou outro

PRATO VEGETARIANO (escolher uma opção em alteranativa ao prato principal) 
Folhado de espinafres e ricotta
Folhado de Cogumelos
Folhado de Legumes

SALADA 
Todos os pratos são acompanhados com salada.

SOBREMESA (escolher uma opção)

Bolo de chocolate com ganache
Tarte de requeijão e amêndoa
Outra sobremesa a combinar
Fruta laminada

Água, Sumo natural, Café, Cappuccino ou Chá (incluído)
Vinhos, Refrigerantes, Água das Pedras, Cervejas ou Bar aberto (sob consulta)

NOTA: Todos os nossos menus têm indicação de alergénios. Consulte-nos.



MENU JANTAR GRUPOS

MENU JANTAR I  a partir de 30,00€

COVERT (escolher uma opção) 
Pão e tostas com manteiga aromatizada
Húmus de beterraba
Húmos de tomate seco

ENTRADA (escolher uma opção) 
Creme de cogumelos
Folhadinhos de queijo de cabra com mel

PRATO PRINCIPAL (escolher uma opção) 
Magret de pato
Bacalhau de coentrada ou outro

PRATO VEGETARIANO (escolher uma opção em alteranativa ao prato principal) 
Folhado de espinafres e ricotta ou legumes 
Outro prato a combinar

SALADA 
Todos os pratos são acompanhados com salada.

SOBREMESA (escolher uma opção)

Bolo chocolate com ganache
Encharcada de ovos
Fruta laminada
Outra sobremesa a combinar

Água, Sumo natural, Café, Cappuccino ou Chá (incluído)
Vinhos, Refrigerantes, Água das Pedras, Cervejas ou Bar aberto (sob consulta)

MENU JANTAR II  a partir de 38€

COVERT (escolher uma opção) 
Pão e tostas com manteiga aromatizada
Húmus de beterraba
Paté de salmão
Folhadinho, de húmus, ou queijo com salmão
Queijo brie ou camembert com azeite e oregãos no forno

ENTRADA (escolher uma opção) 
Creme de abóbora com amêndoa tostada 
Alho-francês com bacon au gratin

PRATO PRINCIPAL (escolher uma opção) 
Peito de frango recheado com tomate seco e mangericão
Arroz de pato
Moqueca de peixe e camarão
Bacalhau no forno, com legumes, ou outro

PRATO VEGETARIANO (escolher uma opção em alteranativa ao prato principal) 
Folhado de espinafres e ricotta
Folhado de Cogumelos
Folhado de Legumes

SALADA 
Todos os pratos são acompanhados com salada.

SOBREMESA (escolher uma opção)

Bolo de noz com doce de ovos ou caramelo salgado
Tarte de nata com frutos vermelhos
Fruta laminada
Outra sobremesa a combinar

Água, Sumo natural, Café, Cappuccino ou Chá (incluído)
Vinhos, Refrigerantes, Água das Pedras, Cervejas ou Bar aberto (sob consulta)

NOTA: Todos os nossos menus têm indicação de alergénios. Consulte-nos.



MENU LANCHE

MENU LANCHE I  a partir de 14,00€

Sanduiches mozarella e tomate.

Bolo de maçã ou bolo de limão ou bolo de chocolate ou bolo de canela.

Tarte de cogumelos e alho francês.

Copinhos de Arroz Doce ou Copinhos de Mousse de Chocolate ou Gelatina.

Taça de fruta.

Águas, Sumo natural

Café, Cappuccino ou Chá.

MENU LANCHE II  a partir de 18,00€

Sanduiches mistas, ou queijo e tomate ou pasta de fiambre com abacate e salada

ou pasta de atum com salada ou húmus com presunto e salada.

Tarte de bacon, cogumelos e alho francês

Folhadinhos de salsicha

Bolo de maçã ou bolo de limão e glacê ou bolo de chocolate e ganache ou bolo de canela

Scones, Tostinhas

Manteiga aromatizada, doce de morango

Creme de chocolate e avelã

Queijo brie no forno com azeite e orégãos

Espetadinhas de fruta

Águas, Sumo Natural (duas variedades)

Café, Cappuccino ou Chá

Flute de espumante (1 por pessoa) 

MENU COCKTAIL

MENU COCKTAIL I  a partir de 16,50€

Mini Tarteletes salgadas (Húmus, queijo de salmão)

Pão de centeio com queijo tipo da serra com chutney de manga

Espetada de fruta tropical

Água aromatizada

Sumo natural (uma variedade)

Vinho branco

Cervejas

Bar aberto (sob consulta)

MENU COCKTAIL II  a partir de 20,90€

Tostinhas de queijo creme com ervas e lemon curd

Mini Tarteletes salgadas (Húmus, queijo de salmão)

Pão de centeio com húmus

Folhado de camarão e tomate assado

Espetada de melão com presunto

Tomate recheado com queijo fresco e orégãos

Água aromatizada

Sumos naturais (duas variedades)

Vinho branco e Vinho tinto

Cervejas

Flute de espumante (1 por pessoa)

Bar aberto (sob consulta)

NOTA: Todos os nossos menus têm indicação de alergénios. Consulte-nos.



PARCEIROS E APOIOS CCC CAFÉ

MISSÃO CONTINENTE
A Missão Continente tem como compromisso a Sustentabilidade, contribuindo positivamente
para as comunidades em que se insere e atuando em três eixos: Alimentação, Pessoas e Planeta.
Apoia o CCC Café desde o primeiro dia, fornecendo os bens alimentares.
As refeições confecionadas, revertem na integra para os postos de trabalho do café.

Outros parceiros e apoios

CHEF KIKO
Francisco Martins é um dos mais
conceituados Chefs portugueses
e uma das mentes mais ousadas
e criativas da cozinha em Portugal.
Destaca-se pela simplicidade
com que se entrega, tornando cada
refeição um momento único de partilha.

NESPRESSO
O objetivo da Nespresso
é promover a qualidade,
a produtividade e ajudar
a proteger o meio ambiente
enquanto promovemos
um modo de vida sustentável.

PÃO DA ESQUINA
A tradição da padaria
pelo Chef Vítor Sobral.
Produtos de qualidade 
e sem aditivos.



Rua da Junqueira, 295/7 1300-338 Lisboa  |  +351 910312930  |  coracoescomcoroacafe@gmail.com  |  2ª a 6ºfeira e 1º e 3º sábado do mês: 09h00 - 18h00

COMO CHEGAR:   Autocarro: 28, 714, 727, 729, 751  |  Elétrico: 15  |  Comboio: Estação de Belém  |  Automóvel: Parque da Cordoaria da Nacional


